o Plat végétarien

@ Plat végétalien

Vegan dish
ENTREES - Starters
Croustillant au Reblochon, confiture de myrtille et salade verte 16
Reblochon cheese crisp, blueberry jom and green salad
Truite fagon gravelax aux agrumes 17.5
Citrus Gravelax trout
Soupe a l'oignon gratinée a I'Abondance, pain a l'ail 13.5
Onion soup with Abondance cheese
Terrine aux champignons et aux noix @ 14
Mushroom and walnut terrine
PLATS - Main dishes
Boeuf bourguignon, pommes de terre grenailles, lardons 27
Bourguignon beef & grenailles potatoes
Supréme de poulet, sauce a I'Abondance, écrasé de pommes de terre 26
et carottes glacées - cuisson basse température
Chicken supreme with Abondance cheese, mashed potatoes and glazed carrots
- low temperature cooking
Filet de truite rotie, sauce au panais, légumes anciens rotis, 285
pommes de terre grenailles - cuisson basse température
Roasted trout filet, parnsnip sauce, roasted vegetables, grenailles potatoes
- low temperature cooking
Potimarron farci aux légumes, @ 255

brisures de chataignes gratinées au bleu de Gex
Pumpkin stuffed with vegetables, chestnut chips with bleu de Gex cheese




RACLETTES (Min2 personnes, prix par personne | Min. 2 pers, price per person)

Servies avec charcuterie, pommes de terre et salade verte
Served with cured meat, potatoes & salad

Raclette au lait cru | Classic cheese Raclette 26

Raclette au lait cru fumé par nos soins | Homemade smoked cheese Raclette 28

FONDUES (Min2 personnes, prix par personne | Min. 2 pers, price per person)
Servies avec charcuterie et salade verte - served with cured meat & salad

Fondue Savoyarde traditionnelle 28
Traditional cheese fondue

Fondue au crémant de Savoie 29
Local sparkling white wine fondue

Fondue Savoyarde aux cepes 315
Boletus mushroom fondue

Fondue a la tomate servie a la louche sur des pommes de terre 28.5
Tomato fondue served with a laddle on potatoes

SPECIALITES REGIONALES - Signature dishes

La Matouville (2 pers.) 255 /pers
Tome des Bauges au four servie avec charcuterie et pommes de terre
Oven baked « Tome des bauges » cheese served with potatoes & cured meat

Lou rapins
Beignets de pommes de terre servis avec du Reblochon fondu, 245

charcuterie et salade
Homemade « Lou Rapins » potatoes fritters, melted Reblochon, cured meat & salad

Crolte savoyarde servie avec charcuterie et salade verte 245
Savoyard cheese French toast served with cured meat and salad

La cocotte au Reblochon et cépes - pour 2 personnes 27/pers

avec pommes de terre, pain grillé et salade
Reblochon and boletus mushroom cassolette with potatoes, toasted bread & salad

DESSERTS 9

Pour finir sur une note sucrée, La Pivotte vous propose ses délices maison.
To finish off on a sweet note, La Pivotte offers homemade desserts.




VINS BLANCS PRIX

"Nature de Chasselas” - AOC Crépy - Famille Mercier - H'*-Savoie - 2022 46
Chasselas - "Un p'tit coin de Paradis” - Dominique Lucas - H'*-Savoie - 2022 48
Jacquere - Domaine Barlet- Savoie - 2023 {% 34
"Belle Lurette” - IGP vin des Allobroges - Domaine Grisard - Savoie - 2020 36
Altesse Roussette - "Fleur de Savoie” - Domaine Grisard - Savoie - 2021 48
"Argile blanc” - Domaine des Ardoisiéres - Savoie - 2022 48
Chasselas - "Les Bans” - Gérald Besse - Suisse - 2022 % 60
Altesse Roussette - "La Souveraine” - Domaine Grisard - Savoie - 2020 / 46
Altesse Roussette de Seyssel - Maison Mollex - Ain - 2022 34
Pinot Gris - "Précieuse” - Domaine Grisard - Savoie - 2022 44
Chignin-Bergeron - "Opulent” - Domaine Grisard- Savoie - 2020 46
Chardonnay - "Distingué” - Domaine Grisard - Savoie - 2022 36
Chardonnay - "La Foule” - HVE Languedoc Roussillon - 2022 34
Chablis - Maison Simmonet - Bourgogne - 2021 54
"Petite Arvine" - Gérald Besse - Martigny - Canton du Valais - Suisse - 2022 66
Verdesse "Vice Versa" - Domaine Grisard - Savoie - 2022 52
"Les jumelles” Apremont - Domaine de |'éperviere - Isere - 2022 30
VINS ROUGES PRIX
Mondeuse Noire - "Audacieuse” - Domaine Grisard - Savoie - 2019 48
Pinot Noir - "Raffinée” - Domaine Grisard - Savoie - 2022 36
Mondeuse - Maison Mollex - Ain - 2022 36
Mondeuse Noire "Vertige” - Domaine Grisard - Savoie - 2018 56
Gamay "Opportun” - Domaine Grisard - Savoie - 2023 38
Persan (100%)- "Fougeux" - Domaine Grisard - Savoie - 2020 62
Coteaux du Grésivaudan - Etraire de la Dhuy - Thomas Finot - Savoie - 2022 ‘i‘?_%; 52
Gamay - Cave du prieuré - Savoie - 2022 % 32
Cave d'Arvier - "Enfer"” - Sara Patat - Val d'Aoste - Italie - 2020 54
Pinot noir - maison Mollex - Ain - 2022 34
Pic Saint Loup - Mas de Jon - Languedoc - 2022 38
Croze hermitage "George” - Domaine Reynaud - Rhone - 2021 / 58
Coéte du Rhéne - Domaine Plantevin - Rhéne 2022 58
Saint Emilion - Baie de Bernateau - Chdateau Bernateau - Bordeaux - 2019 38
Gamay Champortay - Vieilles vignes - Gérald Besse - Suisse - 2021 56
VINS ROSES PRIX
L'idylle - Thiollier - Savoie - 2022 38

N'HESITEZ PAS A DEMANDER LES SUGGESTIONS POUR NOS VINS D'EXCEPTION
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VINS PETILLANTS PRIX
Crémant de Savoie "Seyssel Extra Brut” - Maison Mollex - Savoie 28
Frizant de Cerdon - Clos de La Bierle - Thierry Troccon - Bugey - Ain (Rosé) 36
Crémant de Savoie "Envol” - Domaine Grisard - Savoie 38
Champagne "Rue du Sorbier” - Brut Levasseur 68
Champagne "Extrait gourmand” Rosé - Levasseur 76

BOISSONS

APERITIFS DIGESTIFS (4cl)
Kir au vin blanc de Savoie 6 Génépi, 9
) . Distillerie de la dent d'Oche
Kir pétillant 8
Créme & Liqueur de la distillerie de la dent d'Oche Eau de vie: Poire, Mirabelle, Prune... 9
(Bernex) Distillerie de la dent d'Oche (Bernex)
AOC Seyssel - Extra brut 10 Calvados Hors d'Age 16
Spritz de Savoie 10 woVigannerie
Verveine de Vincent, Crémant de Savoie, Limonade Verveine de Vincent ou Gentiane 9
o Liqueur Granier - Annecy
Martini blanc, rouge, Suze, Porto 8
, Liqueur violette, poire Williams 9
Ricard 6 Distillerie de la dent d'Oche
Americano Maison
Bieres du Mont-Blanc 33cl 55
Blonde, rousse ou blanche
BOISSONS FRAICHES BOISSONS CHAUDES
Jus de fruits Allain Millat 6 Expresso, noisette, allongé, déca 2.8
Limonade, diabolo, sodas 4 Double expresso, grand creme
: " Thés et infusions
Sirop al'eau 25 ) )
Gou'thé et Paus' café
EAUX MINERALES PRIX

Nous vous servons une eau naturelle de qualité, micro filtrée gréce aux procédés "Aqua
Chiara”. Cette eau des Gets vous est proposée plate ou gazeuse. Nous limitons ainsi les
carburants de transports et la production d’emballages.

Bouteille de 75 cl 45
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